Dag mevrouw Pluym,

Cancellara, Boonen en Gilbert moeten nog even wachten. Op 1 april mogen

ze tijdens de vernieuwde Ronde van Viaanderen drie keer over de Oude
Kwaremont. Dat wordt — om het met de woorden van Briek Schotte te zeggen —
stampen en afzien tot ze niet meer weten van welke parochie ze zijn.

Een stuk aangenamer om te bedwingen is deze Blonde Kwaremont.

Ik trakteer u graag op dit bier van hoge gisting. Artisanaal gebrouwen bij ons
in Brouwerij Bavik. Met hop en mout die onze brouwmeester selecteerde na
veel testen, proeven en verfijnen.

Profrenners én wielertoeristen staan recht op de trappers voor de

11 stijgingspercenten van de Oude Kwaremont. Mag ik u vragen om even te
gaan zitten voor de 6,6 % van zijn blonde broertje?

(Koel wel eerst het flesje af. Dit bier is op z'n best tussen 6 en 10 graden.)

Ik wens u veel plezier bij het proeven.

Kwaremont Blond is zacht, vol en kruidig. Een fijn, evenwichtig bier
voor mensen die van het goede leven houden. Of van koers. Of van allebei.
Echt iets voor de lezers van het Gouden Veer Magazine.

Bedankt alvast om uw lezerspeloton op sleeptouw te nemen richting Kwaremont.
Ondertussen zijn we benieuwd naar uw smaakervaringen.

Mail ons gerust wat u van onze nieuwe creatie vindt. Of beter nog: kom eens
langs bij ons in de brouwerij. We maken graag tijd om met u van gedachten te
wisselen. Over Kwaremont Blond. Over de bierwereld. Of — waarom niet? —

over de koers. Uiteraard altijd bij een goed glas.

Bel 056 71 90 91 of mail info@bavik.be voor een afspraak.

Gezondheid!

Op bijgevoegde cd vindt u beeldmateriaal over Kwaremont. \/ \/

Kwaremont Blond 33 cl

Bier van hoge gisting

Artisanaal gebrouwen

Selectie exclusieve hop- en moutsoorten

Zachte, volle en kruidige smaak

Heerlijk rijk aroma

Schenk het bier bij voorkeur koel: tussen 6° en 10° C
Alcohol 6,6% Vol. PS Goed om te weten als u deze lente zelf eens gaat fietsen in het spoor van de flandriens.
Te koop bij Colruyt en in de betere drankenhandel. heel wat cafés in de Vlaamse Ardennen schenken ook Kwaremont Blond van het vat.

Ignace De Brabandere,
Gedelegeerd bestuurder Brouwerij Bavik




